BANCHI PIZZA

VI

TIIHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII
I.IIIIIIIItIIllIIIlIII

Ty
llIIIIllIIIIlIIIIIIIIIIIIII
lIIIIIINIIIIIIIIIIIIIEIIII

v




Completo &

Componibile,

INDISCUSSA QUALITA

Dalla esperienza GEMM nel settore
della preparazione della pizza nasce
UNIVERSAL, la nuova linea di banchi
componibili per soddisfare tutte le
esigenze del pizzaiolo, con efficienza
¢ qualitd ineguagliabili. La cosfruzione
& interomente in acciaio inox, con
fondo cella ad angoli arrotondati

che permettono una facile pulizia

ed il massimo delligiene. Le basi
refrigerate a 2, 3 e 4 porte, con
motore incorporato oppure predis-
poste per unitd remofe, sono adatte
allinserimento di cassette e griglie da
m 60x40 e sono dotate di sistema
i refrigerazione statico/aspirato
“HSS”, un sistema brevettato che
garantisce una perfetta uniformitd di
temperatura in cella, un buon livello
di umidita relativa oltre ad una riduzi-
one dei consumi. Le porte monfano
guarnizioni magnetiche ad incastro,
facilmente sostituibili. Il controllo della
temperatura awviene tramite felefer-
mostati digitali con visualizzazione
cosfante della temperatura, sia per

lo base refrigerata che per la vetrina
porfabacinelle, questultima dotata

di unitd condensatrice indipendente

e di mensola in vetro diritto. | piani
dilavoro sono realizzafi in granito
sardo, con profonditd di cm 82 e
dotati di alzatine posteriori da 16 cm
di altezza per il sostegno della vetrina
refrigerata portaingredienti. Le casset-
tiere neutre, disponibili in 3 versioni,
sono doate di cassette portapizze in
plastica di serie. Lo dotazione prevede
due coppie di guide ed una griglia do
m 60X40 per porta.
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PREMIUM QUALITY

From the experience of GEMM in

the sector of pizza preparation was
conceived UNIVERSAL, the new

line of modular counters to meet

the needs of the pizza maker, with
unsurpassed efficiency and quality.
The construction is entirely in stain-
less steel, with a bottom cell with
rounded comers that allows easy
cleaning and maximum hygiene. The
refrigerated base units with 2, 3,

and 4 doors, with builtin motor or
prearranged with remote unifs, are
suitable for the inclusion of 60x40
«m confainers and racks and are
equipped with "HSS" stafic/assisted
refrigeration system, a patented
system that ensures perfect uniformity
of temperature in the cell, a good
level of relative humidity in addition
to energy savings. The doors have
inferlocking magnetic seals that

are easily replaceable. Temperature
control is via digital thermostats with
constant temperature display, both for
the refrigerated base unifs and for the
display cabinet, the latfer equipped
with independent condenser unit and
straight glass shelf. The workfops

are made of Sardinian granite, with

a depth of 82 cm and are equipped
with rear risers from 16 cm height

to support the refrigerated ingredient
holder display case.

The neutral draw units, available in

3 versions, are equipped with series
plastic pizza containers .

Fquipped with two pairs of guides and
a 60X40 cm rack per door.

UNBESTREITBARE QUALITAT
Aus der Erfahrung GEMM im Bereich
der Zubereitung von Pizza entsteht
UNIVERSAL, eine neue Linie von
anbaufihigen Tischen, um jegliche
Anforderungen des Pizzabiickers mit
unvergleichbarer Leistungsfihigkeit
und Qualitiit zv erfiillen. Die Struktur
ist génzlich aus Edelstahl mit abge-
rundeten Ecken des Zellenbodens, die
eine leichte Reinigung und maximale
Hygiene erlauben. Die gekiihlten
Unterbauten mit 2, 3 und 4 Tiiren,
mit eingebautem Motor oder vorge-
sehenen aulienstehenden Einheiten,
sind fiir Schubladen und Roste von
60x40cm geeignet. Sie besitzen

ein statisches Absaug-Kiihlsystem
"HSS"  ein patentiertes System, dos
eine gleichmdfige Zellentemperatur,
gleichbleibende Feuchtigkeit

aufler geringerer Verbrauchskosten
garantiert. Die Tiren haben leicht aus-
tauschbare Magnet-Steckdichtungen.
Die Temperaturkontrolle erfolgt

iber Digitalthermostate mit
Temperaturanzeige fiir Kishiflichen
und Kiihloufsatzvitrinen. Die Vitrinen
besitzen einen eigenen Verdampfer
und geraden Glosaufbau. Die
Arbeitsplatten sind aus sardischem
Granit, mit einer Tiefe von 82cm
und einer hinteren Aufkantung von
T6cm zur Stiitzung der Kishlvitrine
der Zutaten hergestellt. Die neutralen
Schubladenelemente sind in 3
Ausfishrungen erhaltbar und mit
serienmiifigen Plastikpizzaschubladen
ausgestatiet. Die Ausstattung beinhal-
tet zwei Paar Filhrungsschienen und
einen Rost von 60X40cm pro T,

INDISCUTABLE QUALITE

De I'expérience de GEMM dans le
domaine de lo préparation de la
pizza, est né UNIVERSAL, o nouvelle
ligne de comptoirs modulaires avec
une efficacité et une qualité inégalée,
pour répondre d fous les besoins du
maifre «pizzaiolo». La construction est
entiérement (intérieur/extérieur) réali
sée en acier inox avec le fond inferne
de o cellule imprimé et arrondi pour
en faciliter le nettoyage et I'hygiéne.
Les bases réfrigérées, 4 2, 3 et 4
portes, disponibles dans les version
groupe logé ou groupe d distance,
sont indiquées pour plateaux,/grilles
de cm 60x40 et sont équipées de
systéme de réfrigération statique,/aspi
16 “HSS”, un systéme breveté qui
garantit une température uniforme,

un rés bon niveau d"humidité et aussi
une économie d'énergie. Les portes
sont équipées de joints magnétiues
@ embottement, faciles d remplacer.
Le contréle de lo température est
donné par thermostats digitaux avec
affichage constant de lo température,
soif dans lo base réfrigérée que dans
la vitrine porte-bacs, cela équipée de
groupe frigorifique indépendante

et étagére en verre droit. Le dessus
est en granit avec profondeur cm

82 et est équipé avec des supports
arriéres avec lo hauteur de 16 cm,
pour soutenir la vitrine porte-bacs.

Les tiroirs neutres, disponibles en 3
versions, sont équipées standard avec
des casettes porte-pizza en plastique.
La fable est dotée de deux paires de
glissiéres et une grille cm 60x40 pour
chaque porfe.

. I Helped static Systems

BECCIOPHbIM KAYHECTBOM
HoBas ks COCTaBHbIX MPUIaBKoB
UNIVERSAL pogunace 6narogaps
onbiTy Komnaru GEMM B cepe
npUroToBeHNs Muyybl. [punaskn
pa3paboTaHbl A1 3¢PEKTUBHOrO

1 Ka4eCTBEHHOrO yA0BIETBOPEHNS
BCEX MOTPeBHOCTEN MacTepoB
mmyyel. KOHCTPYKLMS MOMHOCTbIO
BbIMOSIHEHA U3 HEPXKaBEIOLelt CTasm,
[HULLE Kamepb! C 3aKpyrIeHHbIMA
yriamu, 4To 06ecneqnBaeT erkyro
OYUCTKY 11 MaKCUMYM TVIrVEH.
XonogwnbHble ocHoBaHuS Ha 2, 3

1 4 [Bepy, fBUratesb BCTPOEHHBI
VN BbIHECEHHBIN OTAESbHBIM
Y3/10M, MOAXOAST AN PasMeLLeHns
emKocTeit u peLuetok 60x40

M, 060py/0BaHb! CTATU4HON/
BBITSKHOW CUCTEMON OXNIaX[EHNS
“HSS”. Cuctema 3anateHToBaHa

1 obecneynBaeT ugeasbHy
PaBHOMEPHOCTb TeMMeparTypb!

B KaMepe, XopOoLLMIA ypOBEHb
OTHOCUTENIbHON BIGXKHOCTY 1
CHKeHme noTpebnenus. Ha
[BEPSIX YCTaHOB/EHbI MarHUTHbIE
BCTaBHblE JIETKO 3aMeHsIoLLMECS]
npoknaaku. KoHTposib TeMnepatypbl
OCyLLECTBISETCS Yepes LugpoBbie
TEPMOCTATbI C OCTOSHHBIM
BbIBOAOM 3Ha4eHUI KaK A1si
XONIOAUIBHOrO OCHOBaHYS, Tak 1
L1 BUTPUHBI C raCTPOEMKOCTSIMU.
MocnepHsist obopysoBaHa
BbIHECEHHbIM HE3aBUCHMbIM
KOHBEHCALMOHHBIM Y3710M U1
CTEKNSHHON nosKovi. Paboyne
10BEPXHOCTY BbIMOHEHBI U3
CapAMHCKOro rpaHuTa, rnybuxa 82
CM, 384HuA 6opTUK 16 CM BBICOTH!
L1 MOABEPKKY OXNTaXKAEHHON
BUTPUHBI VHTPEANEHTOB.
HeiiTpasibHble sLmkin umeroTes 3-x
VCMONHEHWH, CEPUIHO 06OPY[0BaHb!
1aCTMacCoBbIMUA SLLUYKaMM

79 Mvybl. KomnnekTayms
peAycmaTpuBaeT ABe napbl
Harpasistowyux 60x40 cm ans
ZBepi.




per ogni esigenza  &Gemm

© VASTA GAMMA © COMPLETE RANGE  GROSSE AUSWAHL © VASTE GAMME ® LLIIPOKI ACCOPTVMEHT

® SISTEMA “HSS”  “HSS” SYSTEM ® “HSS" KUHLSYSTEM ® SYSTEME “HSS” ® C/ICTEMA "HSS'

© RIDUZIONE DEI CONSUMI  ENERGY SAVING © ERSPARNIS IM KONSUM © REDUCTION DES CONSOMMATIONS ~ ® CHVDKEHWE NOTPEBNIEHNS

© MASSIMA GIENE o MAXIMUM HYGIENE © HOCHGRADIGE HYGIENE © HYGIENE MAXIMUM © MAKCUMAJTbHAS TUTVEHUYHOCTb

Complete and modular, for every

Complet et modulable, pour tous les besoins
[1OTHBIE

/1 () 1B HDblE



anchi pizza migliori in

BASI REFRIGERATE PER PIZZERIA

Refrigerated Base Units e Kihltische e Bases Réfrigerées e xon0ubHbIE OCHOBAHYS

MOTORE INCORPORATO / INCORPORATED CONDENSING UNIT /
MIT KUHLAGGREGAT / MOTEUR INTEGRE / BCTPOEHHBIV ABUTATE/b

il L T8P/09 TBP/10 T8P/15 TBP/16 T8P/20 T8P/21 T8P/27

Modell/Modele /Mogenn

Dimensioni Esterne
External dimensions

AuBennmafle m 92x76x87h 105x76x87h 147x76x87h 160x76x87h 202x76x87h 215x76x87h 268x76x87h
Dimensions externes

BHeLuHue pa3meps!

Capacita / Capacity / Fassungsvermagen I 180 180 360 360 540 540 770

/ Capacité / EmMKkocTs

(apacita cassette pizza

Pizza containers capacity

Pizza-Behilter Fassungsvermagen n° 7 10 14 17 21 24 28
Capacité des caisses d pizza

EMKOCTb SILUMKOB A5 NALLbI

Potenza Refrigerante

Refrigerated power

Kiihlungsleistung W 314 314 314 314 314 314 520
Pouvoir de réfrigération

MoLyHOCTb OXNTaXXAEHS]

Potenza max assorbifa

Max absorbed power

Max Leistungsaufnahme W 285 285 285 285 285 285 465
Puissance max. assorbée

Makc. nornoLLeHHasi MOLHOCTb

Temperatura interna a Max +32°C

Internal temperature to max +32°C

Innentemperatur bei Max +32°C °C 0/+6
Température intérieur @ Max +32°C

Bryp. Temneparypa rpu makc. +32°C

Gas / Gas / Goz / Gas / a3 R134a

Tensione alimentazione /

Input voltage / Nennspannung /
Tension d'alimentation /
HanpsikeHme nutaHus

Volt 1x230/50 Hz

Parficolare copertura Particolare cassettone, nr 3
evaporatore inox. cassette in plastica in dofazione.
Detail of stainless steel Detail of drawer, supplied with
evaporator profection grid. n. 3 plastic containers.

Detail Verdampferabdeckung aus Detail Schublade, mit n. 3
Edelstah. Plastikpizzaschubladen geliefert.
Détail: grille protection en inox Détail firoir, avec 3 bacs en
pour ['évaporateur. plastigue fournis.

Letanb 3 [leTans BblABWKHON
HepxaBeroLyeit cTam K, ¢ 3 kv gns
3aLYUTBI UCTIapUTENS. MULLbI, MOCTaBISEMbIX.




qualita e risparmio  @cemm

VETRINETTE REFRIGERATE GN 1/1
Refrigerated Display Cabinets e Kishlvitrinen e Vitrines réfrigerées e X0m0M/IbHBIE BUTPUHBI

PREDISPOSTI/PREARRANGED /OHNE KUHLAGGREGAT
/PREDISPOSEES /MOArOTOBKA

MOTORE INCORPORATO / INCORPORATED CONDENSING UNIT /

MIT KUHLAGGREGAT / MOTEUR INTEGRE / BCTPOEHHbIA ABUTATE/b

vreG/12 § vre/14 || vreG/15 | veee/16 || vRrG/18 § vReG/20 | vReG/21 § VRPG/27
T8PN/07 || TBPN/12 |} TBPN/18 || TBPN/24 09 00 09 09 09

125x37x44h  140x37x44h  150x37x44h  160x37x44h  180x37x44h  200x37x44h  215x37x44h  268x37x44h

G el B B G2h) (52 S=2h) (b (S2b) (S (S=h) (S=24h)

180 360 540 720 42 48 53 58 67 76 83 100
7 14 2 28
314 314 454 520 90 90 90 90 90 100 100 130
348 348 377 400 180 180 180 180 180 186 186 235
0/+6 +2 /48
R404a R134a
Volt 1x230,/50 Hz Volt 1x230,/50 Hz

* RPG//.... = Vietro Curvo / With curved glass / Mit gebogenem Gla / Avec vitre courbe / C naorHyTbiM cTeksiom.
VRPG/...D = Vetro Diritto / With stright glass / Mit geradem Glas / Avec vire droite / C npsmbim cTeKnoM.
VRPG/...S = Senza mensola in Vetro / Without shelf in glass / Ohne Glaskonsole / Sans étagére en verre / 63 CTeKNAHHOIA NOAKA.

The pizza counter at the top o

Die Spitzen-Pizzatheke der'Kategorie
Les comptoirs a pizza au Top de leurs catégories

its category




ACCESSORI A RICHIESTA: OPTIONAL ACCESSORIES:

o (assette porfapizze in plostica cm 60X40 © Plasfic pizza container cm 60x40

 Coperchio in plastica per casseffa o Plastic lid for pizza container

© Griglie cm 60x40 e coppie guide © 60x40 cm plastic rack cm 60x40 and pair of guides
o Vlaschette GN per gli elementi portabacinelle  GN trays for refrigerated display cabinets

 Zoccolo perimetrale in acciaio inox o Stainless steel baseboard

° ° °
© Ruote 8 125 mm o (astors @ 125 mm
OI | I OS | 2 | On |  \olt. 60 Hz o \olf 60 Hz
o (assettiera refrigerata 2 casseffi 1/2 o Refrigerated drawer unit with 2 1/2 drawers

TAVOLI COMPONIBILI
MODULAR COUNTERS e PIZZATISCHE MIT ANBAUELEMENTEN e TABLES MODULAIRES ® CEOPHBIE CTO/1bI

MOTORE INCORPORATO @ INCORPORATED CONDENSING UNIT ® MIT KUHLAGGREGAT ® MOTEUR INTFGRF ® BCTPOEHHBIV ABUAATE/Tb

PC/150C PC/150 PC/160 PC/200C PC/202 PC/215C

BASI REFRIGERATE y
REFRIGERATED BASE UNITS © GEKUHLTER UNTERBAU © BASES REFRIGEREES  XOJ104M/IbHBIE OCHOBAHWS

MOTORE INCORPORATO @ INCORPORATED CONDENSING UNIT © MIT KUHLAGGREGAT © MOTEUR INTEGRE @ BCTPOEHHBIV ABUIATE/Ib

TBP/09 TBP/10 TBP/15 TBP/16 TBP/20 TBP/21

PIANI DI LAVORO IN GRANITO
GRANITE WORK TOPS © ARBEITSPLATTEN AUS GRANIT @ PLANS DE TRAVAIL EN GRANIT @ PABOYME MOBEPXHOCTW U3 TPAHUTA

125
i]p c’150 o
160 T

125
150
o 160

0
PLP/..H w PLP/..HE e w
202 202
215 25
MENSOLE 28 28

GLASS SHELVES © GLAS KONSOLEN e ETAGERES @ 101KV

140 140 125

o % o % o

180 180 150

% m ﬁ\«\k@%§ 20 Nﬁ b
\W 215 215 180

m2/... u My 28 m1/..D a

268

ELEMENTI NEUTRI COMPONIBILI
MODULAR NEUTRAL UNITS @ NEUTRALE ANBAUELEMENTE @ ELEMENTS NEUTRES MODULABLES ® COCTABHbIE HEUTPA/TbHbIE Q/IEMEHTb!

%

CPC/52 CPC/55 CPC/57 CPV/55 CPP/55 CPC/75 CPV/110 CPP/110

BANCHI PER PIZZA ALTAGLIO
COUNTERS FOR TAKE-AWAY PIZZAS e THEKEN FUR PIZZA AM STUCK © COMPTOIR POUR PIZZA A LA PART © MPUJTABKW /15 nLLbl HA BbIHOC




ZUBEHOR AUF ANFRAGE: ACCESSOIRES SUR DEMANDE: KOMIMEKTYIOLLME MO 3ANPOCY:

o Plustikpizzaschubladen 60x40 cm o (aisses a pizza cm 60x40 en plastique © SUWKY 45 MULLB! 13 nacTMaccs! 60X40 e

© Plostikdeckel fiir Schublade o Couverdle en plasfique pour caisse o [11aCTMaCcCOBast KPbILLKA A1t SILVKA

© Plostikroste 60x40 cm o Giilles de 60x40 cm et paires de glissires ® PeliieTk 60x40 CM 11 Napbl HAMPABSIOLLX

© GN-Schalen fiir Behilterelemente  Bacs GN pour les éléments port bacs o [acTPoeMKOCT GN [1/151 HECYLLWX 3NIEMEHTOB

© Umlaufender Sockel aus Edelstahl © Socle en acier inox o [NeprmeTpanbHbIil LOKOIb U3 HEpXKaBeloLLei CTanu

o Riider 0 125 mm  Roues 125 mm o Konecuku § 125 mm ®
© Volt 60 Hz o \oltage 60 Hz © BonbT 60 My ‘ — EM‘
o Gekihites Schubladenelement mit 2 1/2 Schubladen o Porfe-caisses réfrigérées 2 caisses 1/2

© OxnaxoeHHbI cTennax Ha 2 swyka 1/2

PREDISPOSTI @ PREARRANGED @ OHNE KUHLAGGREGAT ® PREDISPOSEFS © MO OTOBKA

PC/215 PC/270C PC/270 PCN/125 PCN/180C PCN/180

PREDISPOSTI @ PREARRANGED @ OHNE KUHLAGGREGAT ® PREDISPOSEFS © MO OTOBKA

TBPN/07 TBPN/12 TBPN/18

Arrangements

Compositions
[loCTDOeH e
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